Termine und Kursorte:

Starttermin:

Do., 11. April 2019

08:00 bis 17:00 Uhr

Bio-Hotel Koralpenblick, Trahiitten

Weitere Termine:

e Modul 1: Do., 11.—Sa., 13. April 2019
(Bio-Hotel Koralpenblick, Trahitten)

e Modul 2: Do., 16.—Sa., 18. Mai 2019
(LFS Grabnerhof/Grabneralm, Admont)

¢ Modul 3: Do., 13.—Sa., 15. Juni 2019
(Eggl-Alm, Hengstpass, Oberdsterreich)

e Modul 4: Do., 04.—Sa., 06. Juli 2019
(LFS Grabnerhof/Grabneralm, Admont)

e Modul 5: Do., 05. - Sa., 07. Sept. 2019
(Klamerhtitte, Feldpannalm, Karnten)

e fr,27.9.19 Abgabe Abschlussarbeit
und Herbarium

e fr., 18. Okt. 2019: Abschlusspriifung
(LFS Grabnerhof, Admont)

Kosten und Dauer:

€ 300,- gefordert**

€ 1.500,- ungefordert

Kurspreis ist ohne Unterkunft, ohne
Verpflegung

** fiir Personen mit ordentlichem Aufenthalt in Osterreich
oder die in einem Arbeitsverhéltnis zu einem in Osterreich
tétigen land— u. fortstwirtschaftlichen Betrieb stehen
(Bestatigung des Betriebes notwendig)

15 Kurstage + 1 Priifungstag

120 Unterrichtseinheiten

Information und Anmeldung:
Anmeldung bis spat. 28. Marz 19
LFI Steiermark

Maria Jantscher

Hamerlinggasse 3, 8010 Graz

T 0316/8050-1372

E maria.jantscher@lIfi-steiermark.at

I www.stmk.Ifi.at

In Kooperation mit:

LFI Karnten
LFl Oberosterreich

I k Landwirtschaftskammer
Steiermark
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LFI Steiermark

Zertifikatslehrgang Almpersonal

So vielfaltig wie die Regionen Osterreichs, so vielfaltig ist auch die Almwirtschaft.
Um dieses umfassende Arbeitsfeld fachlich richtig erledigen zu kdnnen, bedarf es
einer entsprechenden Ausbildung, denn gut ausgebildetes Almpersonal ist eine un-
bedingte Voraussetzung fiir einen erfolgreichen Almsommer.

In diesem Zertifikatslehrgang fiir Almpersonal beschaftigen Sie sich mit Ihrer eige-
nen Personlichkeitsstruktur hinsichtlich Belastbarkeit und Teamféhigkeit. Sie erwer-
ben Kenntnisse Gber unterschiedliche Almpflanzen und deren Wirkung, wissen (iber
Funktion und Bedeutung der Almwirtschaft Bescheid und lernen richtiges Verhalten
im alpinen Lebensraum.

Um einen Vorgeschmack auf den Almalltag zu erhalten,
absolvieren Sie zahlreiche Unterrichtseinheiten und praktische
Arbeitseinsétze direkt auf einer Alm.

Sie tiben den sicheren Umgang mit Weidetieren, beschaftigen sich mit Weidema-
nagement und Koppelwirtschaft und errichten und reparieren Almeinrichtungen. Sie
probieren das Melken aus und verarbeiten die frische Milch. Sie lernen worauf in der
Klauenpflege zu achten ist, wie man Krankheiten vorbeugen kann und wie man Erst-
versorgungsmalnahmen richtig durchftihrt.

Fir den Erhalt des Zertifikates sind die 80%ige Mindestanwesenheit, ein Almpflan-
zen-Herbarium, die Prasentation der schriftlichen Abschlussarbeit sowie ein schriftli-
cher Abschlusstest vorausgesetzt.

Zielgruppe: Personen, die bereits auf einer Alm arbeiten oder zukiinftig auf einer
Alm arbeiten mdchten

Ihr Wissen wachst @ www.lfi.at

Mit Unterstiitzung von Bund, Lindern und Europischer Union

= Bundesministerium
Machhaltigkeit und
Tourismus

LE 14-20




